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TERROIR _ _ VINIFICATION
Le Pinot Noir est issu La vinification se fait moitié grappes entiéres et
dune parcelle de vigne moitié égrappée. L'encuvage est gravitaire pour
située @ Montoliey, sur un maintenir toute la qualité et lintégrité des
terroir calcaire. raisins. La vinification est réalisée sans aucun
produit chimigue ni cenologigue ; nous laissons
faire le vin naturellement. La macération est
courte, environ 8 jours, pour préserver les
aromes délicats qui caractérisent « Parti Pris ».
L'élevage est réalisé en demi-muids de type
Stockinger. La mise en bouteilles est réalisée fin
Avril.
Robe rouge & reflets cerises. Parti Par sa finesse et sa
Pris se distingue par sa grande fraicheur aromatique, Parti
R() finesse aromatique avec des Pris sera le doux complice
notes subtiles de fruits rouges et dun chévre frais ou dun
<> de cerise. Il offre une belle persis- graviax de saumon  aux
tance en bouche avec des notes herbes fraiches.
trés Iégerement boisées.
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bouteille bouchon carton palette
BG Caractere  Liege X 6 100 cartons
75CI | palette
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