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TERROIR VINIFICATION
Calcaire C'Rosé est issu d'un Pressurage direct sur vendange
éraflée. La Fermentation est spontanée (levures
indigénes) . Elle est suivie dune fermentation
malo-lactique. La vinification s'effectue en dolia
sans ajout de sulfite.
Aromes floraux, C'rosé saccordera parfaitement avec
notes de grenadine des tranches daubergines grillées,
&(/J et cerise. Cette garnies ¢ la créme de noix aux épices et
cuvée élégante et ala coriandre. Avec sa belle intensité, ce
<= gourmande  nous vin se mariera également trés bien avec
offre un rosé de un risotto crémeuy, parfumé au safran,
caractére. accompagné de langoustines 1égére-
ment poélées.
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bouteille bouchon carton palette

ESTAL BOLD Liege 2x3 50 carons /
ou étui palette
individuel
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