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Argilo-calcaire Aprés vendanges, les raisins sont direc-
tement pressés en grappes entieres
sans maceération. Baisse de la tempé-
rature autour de 4°C pendant 24h, puis
léger  débourbage.  Fermentation
encuve inox sans produit chimique ni
cenologique pendant 15 jours. Pas de
fermentation malolactique. Elevage sur
lies en cuve inox pendant 6 mois. Avant
la mise, il sera filtré et sulfité au
minimum pour garantir une limpidité et
une stabilité optimum.
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L «_» fique développe des aromes de accompagnera porf/qlte-
, o fruits frais et de fleurs blanches. ment VoS apéritifs,
- i poissons, salades compo-
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