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C ’  V I O G N I E R

PAYS D’AUDE
indication géographique protégée

2 0 2 3

100% VIOGNIER

TERROIR
Calcaires

VINIFICATION
Issu d’un pressurage direct et d’un débourbage à froid, ce 
vin fermente et s’élève en barrique grâce aux levures 
indigènes, sans ajout de SO2. Ce processus naturel lui 
confère une expression pure et authentique, alliant finesse, 
complexité et une belle texture en bouche.

La générosité de cette cuvée 
100% viognier sera sublimée par 
une lotte rôtie au beurre citron-
né et purée de patate douce 
ou un brie affiné aux éclats de 
truffe noire 

Ce 100% viognier offre des 
arômes de fleurs blanches et 
de fruits tropicaux. Sa bouche 
ample et généreuse allie 
richesse et complexité, avec 
une belle longueur en finale.

bouteille
ESTAL BOLD 

bouchon
Liège 

carton
2x3 
ou étui 
individuel

palette
50 carons /
palette  


